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Vitello tonnato
Gnocchetti alla parigina
Costine di maiale alla senape

Gianduiotto

Si informa la gentile clientela che alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento di temperatura

per preservarne la qualita e i principi organolettici

Le informazioni su sostanze e allergeni verranno fornite, a richiesta, dal personale al momento della prenotazione

Per il delivery: servizio di consegna gratuito ma con minimo d’ordine di euro 30

Per l'asporto: non c’@ minimo d’ordine



Antipasti
;Z:cz'uj/;e afverde 8

Piatto storico piemontese: acciughe sotto sale e bagnetto verde. Servito con crostini e burro aromatizzato all’aglio e prezzemolo

%teffo tonnate 9

Girello rosaceo di vitello piemontese con una ricca salsa tonnata

Eattuta d7 trota e atolt af mais 9

Filetto di trota salmonata marinatosotto sale, zucchero e spezie; servito con aioli al mais

césférmato d7 sedanoc rapae féncfuta 8

Sformato di sedano rapa servito con delicata fonduta al blu di mucca

ﬂ&afata d7 conz'gfz'o marinato 9

Coniglio disossato cotto a bassa temperatura, aromatizzato alle erbe

Primi
;%nofotto fc‘mzﬁp brune 9
Agnolotto ripieno di carne di maiale, vitello e verza, mantecato con fondo bruno
E‘noceﬁéttz’ alla parigina 8
Gnocchetti di farina e uova gratinati con besciamella e parmigiano
ng'arz'n af raga di salsiccia 9

Pasta fresca alluovo da condire con il ragt di salsiccia



Secondi

Ossobuceo di vitello e riso Jaz’faf' 14

Taglio dello stinco del vitello cotto in umido e servito con riso pilaf

Trippa divitello 14

Tutti i tagli della trippa cotti in umido con fagioli e verdure

Gostine di maiale alla senape 11

Costine di maiale brasate aromatizzate con senape

Dolci

gz'mu[uiotto 5
Tiramisi. s

mrta mefe e noct con crema afcafvat&w 5



